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Sidste gjebliks tjekliste

HUSK at sikre dig, du har sovsekuler. Bleg sovs smager, som det skal, men det
viser sig, at brun er en lyksalighedsfarve, nar det geelder vores mad, s den er
vigtig.

HUSK at serge for, du har sovsejavner, eller bare mel til en gammeldags jeevning.
Tynd sovs smager dejligt, men det viser sig, at det faktisk ikke engang er nok med
moste kartofler, og man gar glip af for meget leekkerhed med en for tynd sovs.
HUSK at have abler og svesker til at fylde anden med, og

HUSK at serge for kednadle eller snor at lukke anden med, s al fyldet kan ligge
og dampe smag ud i kedet i stedet for at blive pivtert, ndr masen pa fjerkraeet
bare gaber.

HUSK mandelgaven, og

HUSK at komme en hel mandel i risalamanden, det bliver s§ dumt, nér folk har
spist sig slaje, og det viser sig, at mandlen ligger ovre pa kekkenbordet, og at
gaven ligger i Kvickly og aldrig blev kebt.

HUSK at have ekstra smer, for der gér en del til opbagningen til sovsen, og der
skal ogsa lige lidt mere ved de brunede kartofler, ikke...

HUSK ogsa at have et par dl mel til rddighed, sa der er til sovs.

HUSK, at ribsgelé er kongen af sovs, som redder en lidt for smagles og kedelig
SOVS.

HUSK i ar at vi bliver anbefalet ikke at deles om fadene, men {3 det
portionsanrettet af én kekkenledertype, som er den eneste, der rorer ved alting

med helt nyvaskede og knasende rene haender.
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